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Krepltev kompatence podjetnost! In spodbujanie proinega
prehajanja med Izobrazevanjem In okoljem v osnovnih Solah
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CERKLJE OB KRKI

(3akiCini rezanci

Sestavine:

10 jajce
1 kg moke

Priprava:
Moko presejemo v posodo, na sredini naredimo jamico in vanjo

ubijemo jajca. Nato z vilicami jajca razzvrkljamo, pocasi mesamo
in od strani dodajamo moko.

Ko smo vdelali vso moko, testo prestavimo na pult, kjer ga bomo
gnetli tako dolgo, da bo postalo gladko, prozno in se bo svetilo.
Ko testo dobi potrebno strukturo, ga oblikujemo v Struco in ga v
PVC foliji polozimo za 30 minut v hladilnik. Po 30-minutnem
“podivanju” Struco razrezemo na priblizno 1 cm debele rezine.

Vsak kos testa malo pomokamo in ga s strojckom zvaljamo. Ce
strojcka nimamo ali imamo raje ro¢no valjane rezance, potem

testo zvaljamo z valjarjem.
Zvaljane kose testa pustimo, da se nekoliko posusijo.

Nato testo zreZemo na rezance. Rezance lahko rezemo s strojckom
ali pa kar ro¢no.

Ce bomo rezance uporabili takoj, jih lahko kar zakuhamo. Ce jih
bomo uporabili kdaj drugig, jih dobro posusimo, nato pa jih
hranimo v papirnati vredi ali v vredi iz platna.

Dober tek!



